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1. Gli errori psicologici e fisiologici associati alle valutazioni 
sensoriali 

2. Il controllo degli ambienti di valutazione 
3. Il controllo dell’ordine di presentazione dei campioni 
4. Il controllo del carry-over e dell’adattamento 
5. L’addestramento e la selezione degli assaggiatori 
6. La preparazione degli standard delle più comuni sensazioni dei 

vini 
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L’iniziativa è finanziata dalla Regione Veneto nell’ambito del “Programma per promuovere 
iniziative formative innovative per la qualificazione specialistica di figure professionali e 

supporto alle attività di ricerca”.  
Legge regionale 5 aprile 2013, n. 3, art. 27 

 

7. La preparazione degli standard 
dei difetti dei vini 

8. I metodi discriminanti 
9. I metodi descrittivi 
10. L’uso di software disponibili 

gratuitamente on-line per 
l’analisi dei dati sensoriali 

11. Il controllo ed il mantenimento 
della performance delle 
commissioni di assaggio 
nel tempo 

MODULI FORMATIVI 
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