C. L. in Scienze e cultura della gastronomia e della ristorazione

| Anno - Il Semestre

AULA 11CG

Lunedi Martedi Mercoledi Giovedi Venerdi
X . Laboratorio di tecnologie gastronomiche, | _. X .
Tecnologie gastronomiche . Biologia Applicata
HACCP e impiantistica
9-10
Lante Anna Lomolino Giovanna Squartini Andrea
Laboratorio di tecnologie gastronomiche,
Cultura e simbologia dei cibi Tecnologie gastronomiche . gie 8 Biologia Applicata
HACCP e impiantistica
10-11
Scarpi Paolo Lante Anna Lomolino Giovanna Squartini Andrea
Laboratorio di tecnologie gastronomiche, | _. X .
Cultura e simbologia dei cibi Cultura e simbologia dei cibi S gie g Biologia Applicata
HACCP e impiantistica
11-12
Scarpi Paolo Scarpi Paolo Lomolino Giovanna Squartini Andrea
Cultura e simbologia dei cibi Cultura e simbologia dei cibi
12-13
Scarpi Paolo Scarpi Paolo
Laboratorio di tecnologie gastronomiche,
HACCP e impiantistica
13-14
Lomolino Giovanna
X . X . X Gastronomy and food production: Laboratorio di tecnologie gastronomiche,
Tecnologie gastronomiche Biologia Applicata e
summer school HACCP e impiantistica
14-15
Lante Anna Squartini Andrea De Marchi Massimo Lomolino Giovanna
X . i . i Gastronomy and food production:
Tecnologie gastronomiche Biologia Applicata
summer school
15-16
Lante Anna Squartini Andrea De Marchi Massimo
Tecnologie gastronomiche
16-17
Lante Anna
17-18




C. L. in Scienze e cultura della gastronomia e della ristorazione

Il Anno - Il Semestre

AULA 16CG

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Giovedi

Venerdi

Istituzioni di economia politica

Istituzioni di economia politica

9-10
Clerici Luca Clerici Luca
Istituzioni di economia politica Istituzioni di economia politica
10-11
Clerici Luca Clerici Luca
Istituzioni di economia politica Istituzioni di economia politica
11-12
Clerici Luca Clerici Luca
12-13
Istituzioni di diritto e diritto alimentare |Economia Aziendale Istituzioni di diritto e diritto alimentare  |Economia Aziendale
13-14
Armellini Stefano Menini Andrea Armellini Stefano Menini Andrea
Istituzioni di diritto e diritto alimentare |Economia Aziendale Istituzioni di diritto e diritto alimentare  |Economia Aziendale
14-15
Armellini Stefano Menini Andrea Armellini Stefano Menini Andrea
Economia Aziendale Istituzioni di diritto e diritto alimentare  |Economia Aziendale
15-16
Menini Andrea Armellini Stefano Menini Andrea
16-17

17-18




C. L. in Scienze e cultura della gastronomia e della ristorazione

I1l Anno - Il Semestre

AULA 1CG+12CG+13CG

Lunedi

Martedi

Mercoledi

Giovedi

Venerdi

Business plan (aula 13CG)

Global history of food (12CG) inizio
lezioni 10 marzo 2015

Business plan (aula 13CG)

9-10
Menini Andrea Ciriacono Salvatore Menini Andrea
. Global history of food (12CG) inizio )
Business plan (aula 13CG) lezioni 10 marzo 2016 Business plan (aula 13CG)
10-11
Menini Andrea Ciriacono Salvatore Menini Andrea
Global history of food (12CG) inizio
Busi | lal Busi | lal
usiness plan (aula 13CG) lezioni 10 marzo 2017 usiness plan (aula 13CG)
11-12
Menini Andrea Ciriacono Salvatore Menini Andrea
12-13
13-14
Global history of food (12CG) inizio
lezioni 10 marzo 2015
14-15
Ciriacono Salvatore
Global history of food (12CG) inizio
L. Human resources management (1CG) Human resources management (1CG)
lezioni 10 marzo 2016
15-16
Ciriacono Salvatore Campagnolo Diego/Chiara Francesca Campagnolo Diego/Chiara Francesca
Global history of food (12CG) inizio
L. Human resources management (1CG) Human resources management (1CG)
lezioni 10 marzo 2017
16-17
Ciriacono Salvatore Campagnolo Diego/Chiara Francesca Campagnolo Diego/Chiara Francesca
Human resources management (1CG) Human resources management (1CG)
17-18

Campagnolo Diego/Chiara Francesca

Campagnolo Diego/Chiara Francesca




